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Jhamutavslie Vanoce

. ve fotografii

stromecky zdobily déti z materské skoly

Drevéneé betilémy v muzeu
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VYROBA OKEN A DVERI Z PLASTU A HLINiKU
tel./ fax: 478 606 098 deceunln(}k

tel.: 737 210 880, 739 589 310

kobla-most@kobla.cz * pétikomorovy okenni systém

e zaluzie, parapety, rolety

www.kobla.cz 1€, | Apety, T
G centrum, Moskevska 3336, * zednické zacisténi
MOST 430 01 * ZDARMA doprava a zaméreni

Sleva 50 %

na oblec¢ky z druhé ruky.
Outlet sportovni trenky a fotbalové dresy
(Umbro, Adidas, Nike, Puma),
doplriky a plavky NEXT.
Sponky 20 Ké.

PO ADKA

v OD PRIOR do 31. 12. 2008
(za PAPIRNICTVIM u okna)

ddle na Blatenské (za hotelem Evropa)
www.mimibazar.cz/pacipaci

Chces hrat na kytaru?

Tady mas radu, staci kliknout na

www, ferencova-skola.cz

VHODNE JAKO
VANOCNI DAREK f )

Vi&zeni zakaznicl, piatele a kamaradi. _ A
Dovolte, abychom v &ase vanocnim vyuiillreklamni proster K podékevani
0 pfizen a vsificnost, kterou nam projevujete. Plejeme Vam '

sfastné a veselé prozitl vanotnich svatkl, bohatého Jeziska a of
se Viam v novém roce spini vie, co si piejete. Za spolecriost “'* s

NC Computers s.r.o. .-'1:} ﬂﬂ ﬁ@@ @g@q& WWW.”C.CZ .,,_.

Vice informaci u

na tel. 777 150 530

SKOLNT 5336 (U AUTOBUSOVEHO NADRAZ)

Tel. 474 626 023
5-TTI LETA ZARUKA

opravy i starSich stroju

Dobroslav Kurka & Radka Pislcejkova

Blatenska 1099, 430 01 Chomutov

Tel./ Fax: 474 651 940, Mobil: 602 459 055, 602 178 622
Provozni doba: Po - Ct od 09:00 do 17:00 hodin,
po telefonické dohodé: P4, So, Ne

AKTUALNI NABIDKA

» Uzavirani smluv o stavebnim spofeni:
- nyni se slevou na poplatku za uzavreni smlouvy
ve vySi 50% az 100% pro vSechny vékové kategorie.
- déti narozené v roce 2008 maji vzdy 100% slevu.
« Preklenovaci Uvéry ze stavebniho sporeni az do vyse 400 tis. K€ bez ruéitele
akontace s dobou schvéleni do 48 hodin po dodani podkladt.

Odborny velkoobchod a maloobchod voda, topeni a plyn.
Nové oteviené koupelnové studio. 3D navrhy koupelen.

KREINER, spol. s r.o.

Chomutov, Lipska 5333

tel.: 474 332 293

fax: 474 332 294 _
e-mall: chomutov@kreiner.cz
www.kreiner.cz

oteviraci doba:
po - pa 7:00 - 17:00 hod.

JIKA

LAUFEN

VSem nasim klientitm piejeme
krdsné a poklidné proZiti
vdnocnich svatkii, hodné
osobnich a pracovnich
uspéchii v roce 2009.

FINOSA CV; s.r.o.
Skolni 5335, Chomutov
www.finosa.com

FIN@ sA

NEJPRUCHODNEISI
PUICKA
*bez poplatkl a reqgistry

=termin splétek uréite Vy
=refinancovéni exekuci do 14 dnU

SMART linka 774 420 526
T 777 760 960




Milf spoluobcanc, | Chomutovské noviny
prichdzi cas Vdnoc a s nim tradicné také va-
nocni vydani naseho magazinu Chomutovskych v roce 2009

novin. Terminy, kdy vyjdou Chomutovské

KdyZz jsme byli upIné mali, vérili jsme, Ze ddrky noviny v roce 2009 (vzdy 1. a 3. stieda
ndm prindsi JeZisek, a vzdycky jsme byli stras- v mésici, v ¢ervenci a srpnu jen 1. stfeda)
né nedockavi, co pod tim nadherné ozdobenym 7 a 21. ledna

stromkem najdeme. NeSlo ndm do hlavy, jak to
viastné Jezisek déld, Ze se uplné nepozorované
dostane az k ndm domuii a aniz by si ho kdoko-
liv v§iml, posklddad pod stromkem ddrecky. Kdyz
Jjsme pak byli uz trochu vétsi, dozvédéli jsme se
asi nékde od spoluzdku, Ze ddrky kupuji rodice.

4. a 18. inora
4. a 18. bfezna
1. a 15. dubna
6. a 20. kvétna
3.a 17. Cervna

Byli jsme mozna trochu zklamani, ale abychom rodictim nezkazili radost, 1. €ervence
pordd jsme se tvarili, jako Ze vérime na JeZiska. Ale o to vic nds zajimalo, 5. srpna
kdy a jak to mamka s tatkou viastné délaji, Ze je nikdy nevidime ddvat ba- 2. a 16. zaii
licky pod stromek. Kvuli tomu ve mné dlouho hlodal Cervicek: nevymysleli 7. a 21. Fijna
si to ti moji spoluzdci? Nenosi snad opravdu ddrky Jezisek? Chtéla jsem 4. a 18. listopadu
zkrdtka veérit na to nddherné vdnocni kouzlo. A proto i jd dnes chystam 2. a 16. prosince
dav'rky podffromek potaﬂ ai kdy{} v{astng vSichni vdf)ma vzme,’ Ze je ne- Chomutovské noviny jsou v nékladu
prinese JeZisek, hrajeme tu hru a rikdme si: Co kdyZ je tentokrdt opravdu 22 300 kust zdarma distribuovany do
prinese On? Co kdyZ to vdnocni kouzlo opravdu funguje? Chceme tomu véech domdacnosti v Chomutové. Vydani
VEerit, protoze Vdnoce jsou predevsim o vire a o nadéji. Vérime, Ze ldska 1. dubna (pfed Velikonocemi), 1. €erven-
muzZe zménit cely svét a Ze to malé nevinné Jezuldtko prindsi vsem lidem ce (zacatek prazdnin), 16. prosince (pred

. . ; . . . o1 . Vanocemi) vyjdou formou plnobarev-
dobré viile pokoj a mir. A vlastné to tak opravdu je. S dobrou vuli je mozZno ného magazinu a ve zvydeném ndkladu
dosdhnout domluvy a shody s kazdym clovékem na zemi. 30 300 kust ptjdou do domdcnosti také
I letos si v nasem magazinu miiZete pocist o vinocnich tématech - o betlé- v Jirkové.
mech v Krusnohori i o vdnocnich zvycich. Treba se budete inspirovat na-
$im c¢lankem a letos si udéldte stédrovecerniho kapra jinak nez v minulych OBSAH
letech. Anebo si treba jen tak mezi pecenim a uklidem najdete chvilku na
nasi krizovku. Miizete ndm poslat tajenku a s trochou stésti vyhrdt maly 4. — 7. Vanoéni tradice:
ddrek. A kromé toho vds cCekd i spousta dalsiho cteni. Napriklad o kuzelkdr- Dievéné betlémy jsou chloubou Ob-
ské soutézi pro mentdlné postiZzené déti. VErim, Ze si kazdy z Vds najde to, lastniho muzea v Chomutové; Vanoce,
co ho zajimd. A Ze nds magazin alespori trochu prispéje k vanocni pohodé Vénoce prichazeji...; Staronova jidla na
icltio Gt vanocni stil

L . _ . . . , 8. Vychova:
Preji Vdm vSem krdsné proZiti vdnocnich svdtkiu a hodné Stésti a zdravi Prevence se na Chomutovsku ne—
v roce 2009. odbyva
Méjme spolu dobrou viili! 9. Kfizovka o ceny
10. — 11. Chomutovské Vanoce

Vase Ivana Rapkova .
ve fotogalerii
12. — 13. Kultura a sport:

Kouleni bylo uz po osmé predzvésti
Vanoc; Povedena hficka pozdniho léta;
Zraloci se prohangji galerii Spejchar;
Velka cena nabidla mimofadnou kvalitu;
Uspésny podzim udé&lal z Chomutova
aspiranta na postup

14. — 16. Zpravodajstvi:

Vedeni mést Chomutova a Jirkova Dopravni podnik chce vyrazné mo-
. . ; . . ) dernizovat; Relaxaéni centrum nabidne
zve obCany obou mést na tématicky zameérené pétadvacetimetrovy bazén a spousty

atrakci; Historie a sou¢asnost hospoda—

Zgy N feni Kamencového jezera; Predvanocni

Setkanl S Obcany ¢as v chomutovském zooparku; Kdyz

se podafi ziskat dotace, pujde do sidlist

dl’le 29. ].. 2009 ¢tvrt miliardy; NapiSte, zda chcete par-

kovaci diim
Téma: Méstska hromadna doprava Uz (MO SOATER

Oteviraci doby sportoviSt Spravy

které se bude konat od 16 do 17 hodin ve velkém sale sportovnich zafizeni a knihovny Stre-
, , . diska knihovnickych a kulturnich sluzeb

Kulturniho domu na Zahradni v Chomutové B Vel el SEE

Chomutovské noviny Pristi CHN vyjdou 7. ledna 2009 www.chomutov-mesto.cz

Vydavatel: Magistrat mésta Chomutova. Vychazi vzdy prvni a tfeti stfedu v mésici. V ¢ervenci a srpnu pouze prvni stfedu v mésici. Zdarma do kazdé domacnosti, tentokrat v nakladu
30 300 kust. * Povoleno: Okresnim tfadem v Chomutové, referatem kultury pod ¢&j. 4/1995. « Redakce: Stanislav Kral, Toma$ Branda * Redakéni rada: Ing. Theodor Sojka,

Mgr. Pavel Markvart, Ing. Jan Mares - Sidlo redakce: MM Chomutova, radnice nam. 1. méje, tel.: 474 637 433, 474 637 444, fax: 474 637 432.

E—mail: s.kral@chomutov—-mesto.cz; t.branda@chomutov—mesto.cz « Sazba a tisk: Tiskarna AKORD Chomutov, s.r.o. « Distribuce: Ceska posta, st. p.

Nevyzadané prispévky a fotografie se nevraceji. Zvefejnéné prispévky nemuseji byt shodné s ndzorem redakce. Za obsahovou stranku ¢lanku odpovidaji autofi.
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Drevéné betlémy jsou chioubou

Betlémy jsou navstévnicky vdécnou tématikou, obzvlast v obdobi Vanoc. Kazdoroc¢né se o tom pfesvédcuji pracovnici Oblastniho
muzea v Chomutové, ktefi uz devatendctkrat pfipravili na toto téma vystavu a diky vypuijckdm z ostatnich muzei nebo od soukro-
mych vlastniki se jim zatim dafi pfedstavovat stdle nové a nové exponaty. PfestoZe betlémy mohou byt vyrobeny z mnoha materia-
1q, tfeba z papiru, preklizky, ze Susti, z vizovického tésta, ze skla nebo keramiky, za ,kralovskou disciplinu“ se povazuje vyfezavani
téchto biblickych vyjevu ze dreva. Nékolik takovych dél je pfimo soucasti etnografické sbirky chomutovského muzea.

NejvétSim a nejcennéjSim betlémem mu-
zea je mechanicky betlém chomutovského
fezbare Josefa Fialy (na této strané dole).
Tento puvodnim povoldnim bagrista na
povrchovém dole se vyrezavani figurek
do betlému vénoval ve volném case.
S napadem, aby pro chomutovské muzeum
vyfezal mechanicky betlém, priSla v roce
1994 byvald dlouholeta kurdtorka vanoc-
nich vystav Eva SamsSulova. Panu Fialovi
se napad zalibil a o rok pozdéji, v listo-
padu 1995 prinesl do muzea prvnich 101
figurek, z toho sedmatricet se pohybovalo.
Betlém pohdnély elektromotorky pouziva-
né pro pohon stéracu nakladnich automo-
bili. BEhem dalsich let pridaval vzdy po
jednom stole, az se jeho dilo rozrostlo
do uctyhodnych rozméru. Betlém méri
8 x 1,5 m a obsahuje témér 400 figurek.
Cenné je na Fialové betlému predevsim to,
jakym zpusobem prezentuje stara remes-
la a staré zvyky. V celkem 37 venkovskych
a meéstskych vyjevech priblizuje Zzivot

na vesnici a ve mésté. Je zde sklarska
a kamenickd dilna, mistnost s tkalcov-
skym stavem, pekarna, holi¢stvi, pila
s vodnim mlynem ¢i hospoda. Kromé toho
autor vyrezal i chlév, stodolu, selsky dvur,
zvifata na pastvé ¢i sklizen obili a celou
fadu dalSich vyjevu. Zvlastnosti Fialova
betlému je, Ze se zde objevuji také vyznac-
né stavby Chomutovska - hrad HasiStejn,
kostel Nanebevzeti Panny Marie, méstska
véz a dnes jiz zanikly hlubinny dul Jan
Zizka. Déle betlém zachycuje i osobnosti
ze skute¢ného zivota, napriklad maminku
pana Fialy, chomutovského malife Kamila
Sopka, hudebni soubor Loutna ceska, ktery
pravidelné zahajuje vanoc¢ni vystavu, ku-
ratorku vanocnich vystav Evu Sam3ulovou
¢i samotného autora betlému, kterak vyre-
zava dalsi prirustek. V betlému pochopi-
telné nechybi ani ustifedni biblickda scéna
se Svatou rodinou. Andél na streSe chléva
je pritom ponékud predimenzovany a mis-
to obvyklého népisu Gloria in excelsis Deo
nese letopocet MCMXCV.

O tom, Ze si chomutovské muzeum Fialo-
va betlému neobycejné ceni, svéd¢i skutec-
nost, Ze jej zaradilo mezi unikatni sbirkové
predmeéty v knize Tajnosti depozitaru aneb
Pfedméty s pribéhem, kterou v minulém
roce vydalo Regiondlni muzeum v Teplicich.
Betlém je trvale umistén na radnici v rene-
sancnim sale chomutovského muzea.

Fialiv betlém vsSak neni jediny, ktery
chomutovské muzeum vlastni. V roce 2004
pribyl do sbirek také mechanicky betlém
z lipového dreva Jifiho Zilky z Mostu (na
protéjsi strané nahore). Neni sice tak veli-
ky jako ten Fialuv, ale také ma své kouzlo.
Zachycuje tradi¢ni vyjevy, stavby a posta-
vy orientalni provenience. Sestava z 68 fi-
gur, z toho 18 je pohyblivych. V nejvys$sim
patfe je centrdlni scéna - Svatd rodina, Tri
kralové, dva andélé, muezzini a dalsi figu-
ry. Ve stfednim patre nalezneme napftiklad
krale Heroda, véjifi mdvajici otroky, osob-
ni strdz, poutniky, darovniky a jiné figury.

novi a beduin vede velblouda. Nalezneme

zde kovare, Sevce, tesafe vandrovnika
a dalsi postavicky. Nezbytnou kulisu tomu-
to orientalnimu hemzZeni vytvareji kokoso-
vé a ananasové palmy, minaret, mesSita
a dals$i budovy. Pozorovat Zilkiiv betlém
v pohybu je neobvyklym zazitkem. Pro upl-
nost je treba dodat, Ze muzeum vlastni jes-
té jednu Zilkovu préci. Je ji vyfezavany die-
vény betlém o rozmérech 26 x 21 x 23,5 cm
(na protéjsi strané dole), rovnéZz z po-
catku tohoto stoleti. Zndzornuje chlév se
stfiSkou, uvnitf néhoz kle¢i Panna Marie
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vanocni tradice

a svaty Josef. Mezi nimi se naléza kolébka
s JeziSkem. Pred chlévem stoji darovnik se
zlatou truhlickou, vlevo pak pastyf s holi
a dvéma ovcemi. Po strandch betlému jsou
dva jehli¢cnaté stromy a na streSe chléva
typicka betlémska hvézda.

Dal$im rfezbarem je Jakub Rom z Vejprt,
ktery je v chomutovské sbirce zastoupen
tfemi betlémy. NejvyraznéjSi a nejvétsi
z nich ma podobu velkého tmavohnédé-
ho moreného stromového kmene o vysSce
97 cm (na protéjsi strané nahore). Jednotli-
vé figurky, kterych je celkem Sestnact, jsou
umistény do vyfezu v tomto sloupu. Kromé
Svaté rodiny zde nalezneme krdle s holi
a plnovousem, krdle s holi, kleciciho krale
s truhlickou, pastyfe s oveckou, dfevo-
rubce s pilou, hornika s vozikem napl-
nénym kamenim a darovnika v klobouku
u studny. Betlém je novodoby z pocatku
tohoto stoleti. Kromé navstévniku chomu-
tovského muzea jej mohli obdivovat také
v nedalekém Annabergu-Buchholzi, kam jej
v roce 2004 chomutovské muzeum zapuj-
Cilo na velkou vystavu betlému z Krusnych
hor. Dals§im Romovym betlémem je Svata
rodina v kapli¢ce. Jednd se o hnédé moreny
sloup s drevénou striSkou, v jehoz stfedu
je vyklenek se Svatou rodinou, tedy Jose-
fem, Pannou Marii a JeziSkem. Poslednim
betlémem, nebo spiSe betlémkem, Jakuba
Roma je betlém v ofechové skorapce (na
protéjsi strané). Tak jako v predchozich
pripadech je pouzitym materidlem lipové
drfevo. Betlémek je opravdu miniaturni
- vySka 4 cm, Sitka 3,5 cm. Vanoc¢ni vyjev
je umistén v poloviné skorapky od vlas-
ského orechu, k jejimuz hornimu okraji je
pripevnéna betlémska hvézda.

A to uz se dostdvame k ctvrtému rez-
béri, jehoz betlémy se nachazeji v cho-
mutovském muzeu. Je jim Jan Kudrna
z Brandova, ktery je zastoupen dvéma

Oblastniho muzea v Chomutoveée

vytvory. Prvnim je reliéfni betlém s cel-
kem 12 kruhovymi vyjevy sefazenymi ve
tfech fadach. Ustfedni scéna, na niz je Je-
ziSek v jeslickach zobrazen mezi volkem
a oslikem, se nachazi v dolni treti radé
uprostred, napravo od ni je Panna Marie
s oveckou a nalevo svaty Josef s berdnkem.
Na dalSich reliéfech jsou darovnici, pasa-
c¢ek ovci a rybar s kaprem, dale mostecky
kostel Nanebevzeti Panny Marie a andélé.
I tento betlém se v roce 2004 objevil na
zminéné vystavé betlému v Annabergu-
-Buchholzi, tenkrat vsak jesté jako maje-
tek Jana Kudrny. Ponékud drobnéjsi praci
téhoZ autora je 13,5 cm vysoky zvonecek

z ovocného dfeva, na jehoz predni strané
je vydlaband jeskyné se Svatou rodinou.
Nad ni je pak betlémskda hvézda.

Za zminku stoji jeSté dva drevéné bet-
lémy v majetku chomutovského muzea.
Prvni z nich vyrezal z lipového dreva
Jaroslav Frencl z Volyné u Rokycan. Vy-
tvoril chlév se Sikmou stfiskou ptiléhajici
ke zdénému domu se sdruzenym oknem,
ze kterého vystrkuji hlavy osel a volek.
Pozadi za pristfeSkem je tvoreno skdlou,
na které stoji chomutovskd méstska véz
s farou a dva méstanské domy. Pod dre-
vénym pristfeSkem nasla utocisté Svata
rodina. Pfed nimi zcela vlevo stoji kral
v turbanu s Zezlem a kopim, na jehoz kon-
ci je pulmésic. Vedle ného kleci dalsi krdl
v turbanu, pred kterym lezi na zemi mala
truhlicka s pokladem. Uprostied pobihaji
tri ovecky. Zcela vpravo pak stoji treti krdl
s korunou drzici v rukou rovnéz truhlicku.
Celkem je na zakladni desku upevnéno de-
set figur, zvirat a véci.

Poslednim betlémem je zdarila mistrov-
ska prace u¢nt SOU Hamr nazvana Svatd
rodina s pastyfem (mensi obrazek naho-
fe). Betlém se sklada ze stolku s deskou
pulkruhového tvaru, na niz stoji pristre-
Sek a figury svatého Josefa, Panny Marie,
pastyrte, ovecky a oslika. PristieSek ma Sik-
mou stfechu, jeho vnitfek ma vzhled rou-
beného domku. Tam je umisténa centralni
scéna - krmelec se senem a s Jeziskem
a také Panna Marie se svatym Josefem.

Dvoustranu pripravili J. Hirsch a S. Kral
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Vanoce, Vanoce prichazeji...

V oknech uz sviti vano¢ni hvézdy, z kuchyni se line viiné vanilkovych rohli¢ku a kazdou chvili se z radia ozve koleda. Nastava

zkratka vanocni Cas a zbyva jiZ jen par dnt, neZ zasedneme se svymi nejbliZsimi kolem slavnostné prostfeného Stédrovecerniho
stolu. Mozna je tedy pravé ted Cas si pfipomenout nékteré zndmé vanocni tradice a zvyky. Tfeba se nechdte inspirovat a pfidate
se k tém, ktefi se radi vraceji k tradi¢ni podobé ¢eskych Vanoc.

Vanoce byly vzdy dobou, kdy se scha-
zela celd rodina pohromadé u svatecné
prostfeného stolu. Hospodyné od rana
pripravovala ruzné Stédrovecerni pokrmy.
Varila hrach, c¢ocku, bramborovou a rybi
polévku, pekla kubu z krup a cesneku.
Chléb a vanocku pekli jizZ nékolik dni pre-
dem. VSichni se od rdna postili, aby vidéli
zlaté prasatko. Hospodar opatfil stromecek
a tajné jej ozdobil. K veceru vybihaly déti
¢im dal castéji ven a pozorovaly oblohu,
zda jiZz nevysla prvni hvézdicka, kterd méla
ukoncit pust. Pravé s prvni hvézdickou na
obloze se symbolicky zapalovala svicka
a celd rodina usedala ke slavnostni vecefi.

Prostirdni stolu se vénovala velkd pozor-
nost. VétSinou se symbolicky na jeden roh
pokladal pecen chleba, aby méla rodina
stdle co do ust. Na druhy roh slaménka s
trochou vseho, co pole dalo. To proto, aby
i v ndsledujicim roce byla dobra uroda. Na
tfeti roh se pokladaly penize, které mély
slibovat blahobyt. Na ¢tvrty roh se nékde
poklddala miska na kousky jidla pro doby-
tek a slepice. Jinde misku ddvali pod stul.
Na stole by neméla chybét miska s néc¢im
sladkym, nejcastéji Slo o naklicené obili
s medem a strouhanymi jablky, ofiSky
a suSenym ovocem. Toto sladké jidlo mélo
zarucit, ze po cely nasledujici rok budou
vSichni, kdo sladkost pojedli, mluvit
s ostatnimi hezky a ,sladce". Samotny stul
se pak obepinal fetézem nebo provazem,
coz mélo zarucit ochranu stada ovci pred
vlky, ochranu statku pred zlodéji a také
soudrznost celé rodiny po cely dalsi rok.
Byl-li pocet stolujicich lichy, prostirala
hospodyné pro jednoho navic. Podle li-
dové povéry pry chodila smrt tésné pred
vecefi obhliZet prostiené stoly a kde by
byla napocitala lichy pocet, tam by se v
ndsledujicim roce pro nékoho vratila. Nez
se zasedlo ke stolu, stoupl si kazdy bosou
nohou na na zemi lezici sekeru, to aby ho
v pristim roce nebolely nohy. Pfed veceri
se vSichni spole¢né pomodlili a vzpomnéli
na vSe dobré i Spatné, co je v uplynulém
roce potkalo.

Nékde prisel na talif nejprve hrach, kte-
ry symbolicky spojoval stolovniky v dob-
rém i zIém, poté se poddvala polévka, aby
vSichni méli silu, cocka zas méla prinést
rodiné penize a nakonec kuba, popf. ryba
¢i jiny masity pokrm pro radost a poho-
du. Kosti z ryby se ddvaly vZdy na jeden
talitf a po vecefi je hospodafr odnesl pod
jablon. PocCet a rozmanitost chodu byla
v kazdém kraji jind. Nékde se po polévce
poddavaly kriZzaly, nékde méli misto kuby
kapra, jinde tfeba jen slanecka. Jediné, co
bylo témér vSude spolec¢né, byla vanocka,
kterou hospodyné prinesla na stul spolu
s cukrovim, kdyZ vSichni povecereli.
K tomu se pila kava, ¢aj, ale i vino, pivo
nebo dokonce pdlenka. Od stolu se nesmél
nikdo zvednout, dokud vSichni nedojedli.
Lidé vérili, Ze by se rodina o dalSich Vano-
cich nesesla cela.

Tam, kde meéli kapra, schovala hospo-
dyné lesklé Supiny, aby se v domacnosti
drZely penize. Zbytky vecere se rozdélily
mezi dobytek, ktery tuto noc pry mluvil
lidskou feci, stromum v sadé kvuli dobré
urodé a studni, aby méla ¢istou vodu.
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Poté prinesl hospodar do svétnice stro-
mecek ozdobeny suSenymi jablicky, Svest-
kami, cukrovim, ofechy a retézy. Zapalily
se svicky na stromecku a vSichni kolem
zpivali koledy. Koledy pak zpivali kazdy
veCer aZ do odstrojeni stromecku.

Tam kde stromecek neméli ¢i ho neznali,
strojili jeslicky. Figurky pridavali k jeslic-
kdm podle biblickych udalosti. Malého
Jeziska vkladali do jesli¢ek na Stédry ve-
Cer. Spolu s nim andéla a pastyte. Figurky
Tri kralu prichazely na fadu az 6. ledna.
K Vanocum patii samoziejmé i tradice
obdarovavdni. V minulosti vS§ak dostavaly
darecky pouze déti a vétSinou §lo pouze
o drobnosti a pochutiny. Nesmyslné hro-
mady darku jsou ,vydobytkem“ az posled-
nich nékolika desetileti.

Soucdsti Stédrého vecera bylo tajemné
vanoc¢ni kouzleni. Kazdy se ho trochu bal,
o cemz se muzeme docist i u klasiku ces-
ké literatury B. Némcové nebo K. J. Erbena.
Presto se kazdym rokem znovu a znovu
snazil poodhrnout clonu budoucnosti.

NejzndméjSim carovanim bylo rozkra-
jovani jablicek. Objevila-li se hvézdicka,
znamenalo to Stésti, byl-li tam ale kfiz,
znamenalo to smrt nebo vdzné onemoc-
néni. Méné zname je vésténi z vlasskych
ofechu. Cerny vnitfek ofechu predpovidal
neStésti a smutek, zdravy orech pak ra-
dost a Stésti. Skorapky orechu se vyuzily
u dalSiho vésténi, kdy se do skorfdpky umis-
tila svicka a pusténd po vodé naznacovalo
svym chovdanim néco malo z budoucnosti.
Dulezité bylo, aby si lodicku vyrobil kazdy
sam a pri jejim pousténi pak bylo moZno si
polozit jakoukoliv otdzku. Pokud se lodic-
ka drzela okraje nddoby a neplula, nedojde
v zivoté jejiho majitele k zadné zasadni
zméné. KdyzZ naopak lodicka sama doplula
na druhy okraj nddoby, Slo o velmi Stastné
znameni. Potopend lodi¢ka zase naopak.

Znamou povérou bylo, Ze na Stédry
vecCer nemél mit nikdo u sebe zadnou cizi
véc, protoZze by ho v dalSim roce cekala
smula a neStésti.

Svobodné a nezadané divky nezapo-
minaly na hazeni pantoflem. Postavily

se zady ke dverim, do pravé ruky vza-
ly pantofel nebo jinou vhodnou obuv
a hodily ji za sebe. MiFil-li stfevic §pickou
ke dverim, oCekavala se svatba a odchod
z domu, Spicka v opa¢ném sméru zna-
menala nejméné jeden dal$i rok zustat
“na ocet”. Pokud se chtéla divka dozvédét
jméno ji souzeného, vzala jablko a nuz.
Jablko oloupala tak, aby =ziskala jednu
dlouhou spirdlu. Tou pak trikrat zatocila
nad hlavou a odhodila ji. Na zemi spirdla
vytvorila tvar, z néhoZz bylo mozné s tro-
chou fantazie vycist pismeno, jimz zacina-
lo jméno toho pravého.

Oloupané jablko se pak dalo pouzit
k dalSimu zvyku. Nozem se rozdélilo
na tolik dilka, kolik bylo osob u stolu
a kazdy svuj dilek snédl. VSichni vérili,
ze kdyby kdokoli z pfitomnych v pristim
roce zbloudil (obrazné ¢i doslova), stacilo
si jen vzpomenout, s kym jedl o Vanocich
spolec¢né jablko, a nasel by cestu zpét.

Dalsi jablickové kouzlo bylo dulezité
pro hospodadre. Ten vzal dvandct jadérek,
které vlozil do misky s vodou. Kolik jich
vyplavalo na hladinu, tolik se dalo v pris-
tim roce oc¢ekdavat suchych mésicu.

Podobné se dalo véstit z cibulovych slu-
pek. Z cibule se naloupalo dvanact suké-
nek, polozily se vedle sebe a do kazdé se
nasypalo trochu soli. Kazdd sukénka pred-
stavovala jeden mésic v roce. Na které se
sul do rana rozpustila, v tom (podle poradi
vedle sebe) se oCekaval dést. Ve které pou-
ze zvlhla, ten mél byt normdlni, a u které
sul s cibulovou sukénkou nic neprovedla,
se dalo cekat sucho.

Pro vdavekchtivé divky existoval zpulisob,
jak dosdhnout brzké svatby. Stacilo se zmoc-
nit deviti patek od vanocek a schovat si je.
Jinde hdazela dévcata hul na hrusku, na koli-
katy pokus se povedlo, Ze se hul na stromé
zachytila, po tolika letech ji ¢ekaly vdavky.

Znamym zvykem byvalo i klepani na
kurnik. Ozval-li se dévceti nejdrive ko-
hout, znamenalo to, Ze se divka vda do
roka. Ozvala-li se nejdfive slepice, divka
meéla zustat svobodnou.

(Pokracovani na str. 18)



vanocni tradice

Staronova jidla na vanoéni stul

Neméli bychom zapomenout, Ze azZ do
prvni hvézdy se na Stédry den m4 drzet
pust a nejist maso. Nasi pfedkové pro-

které svoji chuti nahrazuji chut masa.
Zkuste je také!

Cerny kuba

Suroviny:

400 g krup, 50 g suSenych hub, 50 g
sadla, 50 g Skvarku, 5 strouzku cesneku,
vrchovata lzice soli, 1zicka majoranky,
1Zicka mletého pepre, lZzicka tluceného
kminu, 3 dcl masového vyvaru, olej ci
sadlo na vymasténi pekdce

Postup:

Kroupy nékolikrat propldchneme. Pak
je s trochou soli uvarime do polomékka
ve vodé, jiz ma byt dvakrat tolik, co krup.
Znovu je nékolikrat proplachneme. Pokra-
jené namocené houby podusime na sadle.
Pfiddme ostatni suroviny, vcetné zbytku
soli, promichdme s kroupami, vsypeme do
vymasténého pekacku a ve velmi vyhraté
troubé zapékame 30 az 40 min. Ridké kon-
zistence smési pred pecenim nesmi mylit
- kroupy vyvar béhem peceni ,natdhnou“.

Hubnik z Krkonos$

Suroviny:

150 g strouhané housky, 3 zZemle, 3 hrs-
té susenych hub, 3 vejce, sul, mlety pepf,
100 g masla, 2,5 dcl mléka, 2 - 3 strouzky
cesneku

Postup:

Vejce rozmichdme s mlékem a rozpusté-
nym mdslem. Pfiddme na kosticky nakrdje-
né zemle, strouhanku, nabobtnalé susené
houby (pfes noc namocené do studené
vody) a ostatni suroviny. Smés vlijeme do
vymasténé formy, pekacku nebo kastrolu
a upeceme.

Omrzela vas uz chut smazeného kapra a
chtéli byste letos zkusit néco trochu jiné-
ho? Kapr byval v Ceské kuchyni velmi ob-

libenou rybou a dodnes existuje spousta
dobrych recepti, které stoji zato zkusit.
A pro€ ne tfeba zrovna na Vanoce?

Kapr s kienem na Kkari

Suroviny:

4 porce kapra, kousek rostlinného mds-
la, strouhanka, sul, kari koreni, 1 cibule,
rajéatovy protlak nebo kecup, strouhany
kfen

Postup:

Porce kapra bez kuze dame do varné
misy vymazané rostlinnym tukem a vy-
sypané strouhankou. Osolime, posypeme
kari korenim, pridame na slaboucké platky
nakrdjenou cibuli a polijeme 4-6 1Zicemi
protlaku (kecupu).

Na kazdou porci navrch ddvame jesté
kousek tuku. V mirné rozehrdté troubé
dusime zhruba 30 minut a obcas podli-
jeme horkou vodou. Na talifich posypeme
porce strouhanym kfenem.

Kapr s cibuli a cesnekem

Suroviny:

kapr, cibule, ¢esnek, sul, pepf, olej

Postup:

Ocisténého kapra naporcujeme, osolime,
opepiime, dame do pekdce s trochou oleje,
posypeme krajenym cesnekem a hodné
cibuli, mirné podlijeme a ddme péci.

Kapr s ofechy

Suroviny:

4 porce kapra, sul, 70 g masla, 1 cibule,
1 IZice sladké papriky, pepf, 5 1Zic nastrou-
hanych jader vlasskych ofechu

Postup:

OcCisténé porce kapra osolime a na mas-
le po obou strandch opeceme. Vedle kapra
osmahneme dozlatova jemné nakrdjenou
cibuli, pfidame papriku, pepf a podlijeme.
Zvolna dusime.

KdyZ je maso mékké, dame na dno no-
vého kastrolku polovinu mletych ofechu,
na né narovname porce kapra, posypeme
zbylymi orechy a zalijeme prolisovanou
omackou. Nechame asi 20 minut v troubé,
aby kapr dosel, ale nerozvaril se. Omacky
musi byt tolik, aby byl kapr ponoreny.

Kapr v alobalu

Suroviny:

1 kapr, uzenina nebo uzené maso, vejce
natvrdo, ¢esnek, maslo, slanina, sul, pepf

Postup:

Z ocisténého a vykuchaného kapra na-
krdjime napfi¢ asi 1,5 cm silné porce ve
tvaru U. Porce osolime, posypeme papri-
kou, majorankou a utfenym cesnekem.

Porce uloZzime na alobal a na né ddme
nékolik platka uzeniny, pfip. uzeného
masa, slaniny, kousek masla a kolecko vej-
ce natvrdo. Zalijeme troSkou oleje. Porce
v alobalu zabalime a ddme na pekaci do
vyhraté trouby asi pul hodiny péci.

Pikantni kapr

Suroviny:

4 porce kapra, 50 g masla, 100 g strou-
hanych jablek, 1 1zice rajského protlaku
(keCupu), 2 1zice sterilovanych hub, 3 1Zice
bilého vina, trochu sardelové pasty, steri-
lované okurky, cibule, sul, citronova $tdva

Postup:

Porce kapra osu$ime, pokapeme citrono-
vou $tavou, osolime a orestujeme na mads-
le. Zvlast na masle orestujeme strouhana
jablka. Porce kapra polozime na alobal,
na né poklademe jablka. Ddle na masle
orestujeme cibuli a houby a pridame
i s dalSimi ingrediencemi na kapra. Alobal
uzavieme a peCeme v troubé, mikrovince
nebo na pdnvi.

PInény kapr
Suroviny:
kapr, maslo, kfen, anglicka slanina
Postup:
Ocisténého kapra prosolime a dame na
dvé hodiny do chladna. Pak kapra uvnitf

potfeme madslem a naplnime strouhanym
kifenem smichanym s 200 g anglické sla-
niny.

Dame péci na olejem vymastény plech.
Peceme. Pak kapra obrdtime a posypeme
nastrouhanym krenem a anglickou sla-
ninou.

PInény kapr v Zupanu

Suroviny:

1 kapr, vejce natvrdo, 1 klobdsa, 150 g
slaniny, kyseld okurka, 1 cibule, citron,
bobkovy list, nové kofeni, sul, maslo

Postup:

Pripravime napli: Vejce nakrdjime na
¢tvrtky, klobdsu a okurky podélné na
prouzky, slaninu na pldtky, cibuli na ko-
lecka, ddle pridame 3 kolecka citronu bez
kary, 2 bobkové listy, par kulicek nového
kofeni a oriSek masla.

Kapra narizneme, vykuchame a po-
nechdme v celku. Poradné jej prosolime
a naplnime. Pak jej pfevdzeme niti, aby se
obsah nevysypal, zabalime dukladné do
alobalu, aby Stava pri peceni nevytekla.

Peceme v troubé po obou stranach zhru-
ba pual hodiny.

Smazeny kapr na hor¢€ici

Suroviny:

1 Kkapr, plnotu¢na horcice, sul, pepf,
hladka mouka, citron

Postup:

Naporcovany a nasoleny kapr se obali
v hladké mouce. Ddle misto ve vejci se
obali v hofcici, do které jsme nakapali cit-
ron, nasypali pepf a sul. Nasledné se obali
ve strouhance. SmazZime na oleji. Kapr je
kifehoucky a mirné navinuly.

Zapeceny kapr

Suroviny:

Vétsi pulka kapra, sul, bazalka, rostlin-
ny olej, 1/41 sladké smetany, 1-2 1zice hot-
Cice, sardelova pasta, mala snitka libecku,
tuk na vymazani

Postup:

Oplachnutého, osuseného kapra nakraji-
me na mensi uzké porce, rozlozime je do
tukem vymazané zapékaci misky tak, aby
se neprekryvaly. Osolime je, posypeme
bazalkou a pokapeme olejem.

Smetanu prelijeme do hrnecku, postup-
né zaSlehdme hofcici, priddame trochu
sardelové pasty, drobné sekany libecek,
promichdme a prelijeme porce kapra. Za-
pékame v troubé asi 25 minut.

Dvoustranu pripravil P. K. Markvart




magazin chomutovskych novin

Prevence se nha Chomutovsku neodbyva

Vestibul knihovny SKKS na Palackého ulici je v téchto dnech ozdoben vytvarnymi pracemi zaki chomutovskych $kol na téma
prevence agresivity a zavislosti. A pfestoZe expozice na prvni pohled hy¥#i barvami, diky piisobivym namétim, vytvarnym pro-

stfedkiim a zajimavym kompozicim také varuje a nuti k zamySleni nad socidlné-patologickymi jevy, kterych bohuZel mezi détmi
a mladezi pribyva. Jedna se pfedevSim o drogy, alkohol, koufeni, vandalismus, agresivitu, Sikanu, poruchy pfijmu potravy, gamb-

ling, zavislost na pocitacich, xenofobii, rasismus, netoleranci a podobné.

Predchazet vSem témto problémum
a minimalizovat jejich dopad je kromé
psychologické a specidlné-pedagogické
diagnostiky a poradenstvi ndplni prdce
chomutovského pracovisté Pedagogicko-
-psychologické poradny Usteckého kraje.
Instituce sidlici ve Vaclavské ulici metodic-
ky vede metodiky prevence na jednotlivych
Skolach, radi rodi¢iim a kde uz nestaci sily
Skoly a rodiny samotné, tam vstupuje do fe-
Seni nejpalcivéjsich problému. A téch je na
Chomutovsku, vzhledem k socidlni skladbé
obyvatel, daleko vic nez je republikovy
prumér. Chomutovské pracovisté poradny
se naStésti muze oprit o praci metodiku
prevence na $kolach. ,Spoluprace s nimi je
uzasnd, obdivujeme je. Nemaji legislativné
upravené podminky, tfeba néjaké ulevy
z uvazku, takze vétSinu véci délaji ve svém
volném case,” chvali metodiky z jednotli-
vych chomutovskych skol vedouci poradny
Karolina Homolova. Zdaraziuje, Ze v ramci
republiky je to unikat, diky kterému se
v oblasti osvétové a preventivni ¢innosti na
Chomutovsku déla mnohem vic nez jinde.
Prikladem budiZ vySe zminénd vystava, kte-
rd je jen jednim z vystupu celoroc¢nich pro-
jektii Jsme v pohodé III., ktery je zaméren
na prevenci agresivity a Sikany, a Barevné
pralinky III., jenz varuje pred zavislostmi
obecné. Oba projekty bézi uz tretim rokem
a z padesdati procent je financuje mésto
Chomutov. Jednotlivé Skoly a tfidy jsou do
nich zapojeny dobrovolné.

Je vSeobecné znamo, ze postoje mladé-
ho ¢lovéka nejvic ovliviiuje rodina. Proto
se poradna snazi aktivné spolupracovat
i s rodici. Napriklad letos pro né pripravila
osvétovy komplex péti schuzek na témata

komunikace v rodiné, ambice rodic¢u, co
mohou rodice udélat, aby predesli riziko-
vému chovani potomku, jak pristupovat
k ditéti s poruchou chovani nebo co délat,
kdyz uz vSechny béZné metody selhaly.
Tento projekt nese ndazev Rodice do toho.
Preventivni aktivity poradny sméruji
i k détem v predsSkolnim véku, nebot tém
Ize zdsady zdravého Zivotniho stylu vsti-
pit nejsnadnéji. Jak prozrazuje metodicka
prevence Kamila Tothova, primérené
k jejich véku ma poradna pripraveny pro-
gramy primarni prevence, jejichZ soucasti
jsou hry a pohadky na téma
zdravy zivotni styl, zdrava vy-
Ziva nebo jak se chovat v pri-
padé ohroZeni, ndlezu nezndmé
latky a podobné. Skoldm a $kol-
kam poradna diky financim
ziskanych z grantu

pomdha také

i s plofilzo—
vanim
oW a nasled-
nym puj-
¢ovanim po-

mucek, které si jednotlivé Skoly z financ-
nich duvodu mohou jen tézko dovolit. Pro
mensi déti jsou to specidlni spolecenské
hry, pro vétsi DVD s osvétovymi filmy. Po-
radna ddle nabizi Skolam k zapujceni bry-
le simulujici opilost. ,To je velmi zajimava
pomucka. Vyrdbi se v Némecku a je dost
draha. Jejim prostfednictvim si kazdy
muze vyzkouset, jaké to je, kdyZ ma v krvi
bud osm desetin nebo dvé celd promile al-
koholu. Bryle nepusobi jen zménu vidéni,
ale prostfednictvim zrakovych vjemu
ovliviiuji i pfimo mozek, takze leckomu
se po jejich nasazeni déla Spatné, vcetné
mné,” popisuje Karolina Homolova.
PrestoZe potirani negativnich jeva mezi
détmi a mladezi muZe leckdo vnimat jako
frustrujici boj s vétrnymi mlyny, vedouci
chomutovského pracovisté Pedagogicko-
-psychologické poradny to vidi jinak:
y,Jednak se muZu opfrit o vynikajici tym
v poradné a jednak véfim, Ze vétSina pro-
blémovych déti ma to jadro dobré.”

Dvoustranu pripravil: S. Kral
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NEZAIMU CAST BRZKE SVEDSKY MN. €.
STRECHY AUTOMOBIL
277 DE LICHOKO- DOKTOR
. JANEIRO PYTNIK PRIR. VED
SEVERAN - -
SKODLIVY JM. SPISOVA- KANC. PRE-
MOTYLEK TELE PAVLA ZIDEN. REP.
OZNACENI TROPICKE UTOK BOJOVY
fohv OVOCE INICIALY POKRIK
LETADEL CHEM. ZN. HERECKY OTEC
NIKLU ZEDNICKOVE ZASTAR.
JAPONSKA )
ZNACKA % DOTE
FOTO- OTLACENINA DOBY
APARATU
OMAMENE MALA
ALKOHOLEM TARIE USTA

Nez si budeme moci uzit nejkrasnéjsich svatku v roce, musime jesté pre- . o
trpét par dni predvanocniho shonu. Do této situace je zasazen vtip, ktery je SO (<¥4]] kupon
pro nékteré z nas tak trochu i ndpovédou. Dokonceni jsme ukryli v tradi¢ni
kiiZovce. Tajenku spolu s adresou vepiste do kuponu. Vystrizeny ho pak pos-
tou v obalce (Magistrat mésta Chomutova - Chomutovské noviny, Zborovska
4602, Chomutov, 430 28), pripadné osobné vhozenim do schranky, kterd se
nachdzi na sténé historické radnice vedle vchodu z Chelcického ul., doructe
do redakce, a to nejpozdéji v patek 2. ledna. Z uspésnych lustitelt vylosujeme
deset vyherct, ktefi dostanou knihu Chomutovskd uli¢nice, hrnek, kalendaf
Bezrucovo tdoli, propisku, stuhu na krk, klicenku s kuponem do kosiku a sadu
kalendafiku 2009. Ten nejstastnéjsi se stane majitelem plastiky v cené 5 000
korun od vytvarnika Vojtécha Navrata. VSechny vyherce vyrozumime dopi-
sem a jejich jména zverejnime ve vydani Chomutovskych novin 7. ledna.

Pane $éf, miZete mi dat zitra volno?“ pta se v praci pan Urbanek. ,Man-
zelka chce, abych ji pomohl s vano¢nim tuklidem.“ ,Z takového diivodu
vdm piece nebudu davat volno!“ rezolutné to odmitne feditel. (Odpoveéd si
vylusStéte v tajence)

jméno a piijmeni:

adresa:

spravné znéni tajenky:




magazin Chomutovskych novin




